Speiseplan Mensa an der Hochschule Augsbur
vom 18.03. bis 22.03.2024
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Beilagen

An allen Theken finden Sie frische Beilagen und das Tagesdessert. Wir wiinschen guten Appetit. Preislegende: Studierende / Beschiftigte / Gaste
Bitte beachten Sie auch die tagesaktuellen Anderungen auf den Bildschirmen im Foyer der Mensa und auf unserer mobilen Website www.augsburg.my-mensa.de

Montag

Hahnchenbrust im
Cornflakesmantel (1,17)
mit CurrysoBe (1,4)

Vegane
Schupfnudel-Gemise-
pfanne (4,22)

Bio Gemuse

Country Potatoes (1,22)
Sesamkartoffeln

bunte Gnocchi

*Beilagensalat

Bio Kontrollstelle: DE-OKO-006

Dienstag
Currywurst (3,4,8,12,15)

Hausgemachte Linsen
Lasagne (1,22)

Limetten-Hahnchen mit
Tomatensalsa dazu
Parmesan Wedges

Bio Gemise

Country Potatoes (1,22)
Wildreis
Rosmarinkartoffeln

*Beilagensalat

Mittwoch

Green Oat mit Paprika-
soBe "ungarische Art"

Couscouspfanne mit
Gemduse, Bio Tofu, Pinien-
kernen (21,22) mit
Krauter Mango Dip

Bio Gemduse

Bio Djuvecreis

Country Potatoes (1,22)
Spatzle

*Beilagensalat

Studierendenwerk
Augsburg

Donnerstag

Cevapcici mit Djuvecreis
und Zaziki

Frihlingsrolle in
SiB-Sauer-SofBe

vegetarisches Moussaka

Bio Gemuse

Bio Farmerreis

Country Potatoes (1,22)
Rosmarinkartoffeln

*Beilagensalat

Freitag

Fischschnitte "Bordelaise"
mit TomatencremesoBe

Veganes Soja-Gyros
(4,22) mit Paprikacreme
und Sesam-Panini

hausgemachte Pancakes
mit Zimtzucker und roter
Gritze oder Apfelmus

Bio Gemise

Bio Bulgur

Country Potatoes (1,22)
Petersilienkartoffeln

*Beilagensalat
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